Entradas
B3

Appetizers

Sashimi
Il &

Sashimi
Sushi Nigiri

Y FF]
Nigiri Sushi

Plato principal
F3
Main Dish

Postre
HBR

Dessert

MENU OMAKASE - 33 F 2>H - $138.500

Mend para una persona — one person menu

Mousse de Daikon con flores de Sakura y salsa Gomadare
BERIRDOL—RZ, T~TZN

Daikon Mousse with Sakura flower and Gomadare Sauce

Camardn al vapor cubierto con quinua, salsa Soramame con Dashi
MEDOLALLFXTARL, ZHEOT VL

Steamed shrimp covered with Quinua, Soramame Sauce in Dashi

Ganmodoki con Shiitake, Gobo y Zanahoria fritos con Salsa Dashi
IR EHEORAL EE S A

Fried Ganmodoki with Shiitake, Gobo and Carrots in Dashi Sauce

Sashimi surtido 6 piezas
RO RE
Assorted Sashimi 6 pcs

Atun Nigiri con Wasabi Kizami
~ 7 aOE A BT Y v

Tuna Nigiri with Kizami Wasabi

Salmon Toro Nigiri con polvo de oro
F—Fr hrDX ) BHIkA
Toro Salmon Nigiri with gold powder

Tamago Nigiri con pescado blanco
RoOTHHET
Tamago Nigiri with White Fish

Nabe de Mariscos con leche de soya y langosta
07 A K — O
Seafood Nabe with soymilk and Lobster

Mousse de Chocolate con cobertura de Yuzu y Chocolate,
Sorbete Helado de Yuzu
Faalb—hAh—=R2A)FFa =,

M+ v —_y N7 A RT Y —A

Chocolate Mousse covered with Yuzu and Chocolate, Yuzu Sherbet



MENU

SOPA - %7 — SOUP

SOPA DE MISO $11.000
BRI
MISO SOUP

ENSALADAS — ¥ & — SALADS

ENSALADA DE HUIKI $20.500

LECHUGA ROMANA AHUMADA CON
ALGA HIJIKI, SALTEADA CON TOFU FRITO
Y ZANAHORIA, ADEREZO DE AJONJOLI
OLCEYTIHX ZEENRLy T
SMOKED ROMAINE LETTUCE WITH HUIKI
SAUTED TOFU AND SESAME DRESSING

ENSALADA DAIKON $32.000

HAKUSAI, DAIKON, ZANAHORIA,
TOMATE, ATUN ABURI MARINADO EN SOYA DE LA CASA
CON MAYONESA DE WASABI
KBV Z7 % LEW~a Kby oo
DAIKON SALAD, HAKUSAI, DAIKON CARROTS, TOMATO, TUNA ABURI
MARINATED IN HOUSE SOY SAUCE WITH WASABI MAYO



ENTRADAS — Hii3Z — APPETIZERS

PEPINILLO CON TAKUAN CASERO
HARDOEAR T 2 —5H 2 AME
EET Y e

HOME MADE PICKLES AND TAKUAN

NASU AGEBITASHI

BERENJENA JAPONESA FRITA con dashi
TR L

FRIED JAPANESE EGGPLANT with Dashi

GYOZA 4 PIEZAS

Cerdo y vegetales

BT

GYOZA 4 PIECES - Pork and vegetables

POLLO FRITO

ALITAS DE POLLO CON SALSA DE SOYA DULCE
F PS50

SWEET SOY SAUCE FRIED CHICKEN WINGS

GALLETA DE ARROZ FRITO
CON DIP DE SALMON PICANTE, AGUACATE,

TENKASU Y MASAGO CON MAYONESA

BT (A v—Y—F w¥Id~va, KT, 7AHRLNK)

FRIED RICE CRACKER, SPICY SALMON DIP AVOCADO, TENKASU AND MASAGO MAYO

EDAMAME CON MANTEQUILLA
DE MISO - £ /3 & — BRI F 2
EDAMAME BUTTERMISO SAUCE

BERENJENA FRITA SALTEADA
CON MISO ROJO Y P-MAN

F AL — DRI D
FRIED EGGPLANT SAUTE WITH
RED MISO AND P-MAN

TOFU FRITO CON SALSA DE SOYA
YTRUFAS T G & b U 73 7 —4Eh
FRIED TOFU WITH SOY AND TRUFFLE SAUCE

HARUMAKI ROLLOS DE PRIMAVERA DE LA CASA
FIEV BT EEE

$11.500

$10.500

$16.500

$15.000

$31.500

$16.000

$20.500

$21.500

$23.500



HOME MADE SPRING ROLLS

SHIO SABA AL CARBON CON SAL ROSADA
fifs D Y gE =
MACKAREL ON THE GRILL WITH PINK SALT

LANGOSTINOS TEMPURA CON MAYONESA QP A LA NARANJA
ITEROAL YT R—RK
TEMPURA SHRIMPS AND ORANGE QP MAYO

PESCADO HARUMAKI CON SALSA SYOGAYAKI
T ARG AL ADEITHITRERE
HARUMAKI FISH IN SYOGAYAKI SAUCE

SURTIDO DE ENTRADAS:
EDAMAME, TOFU FRITO

CON SALSA DE TRUFAS, ALITAS CON SOYA DULCE Y ENSALADA DE POLLO AHUMADO

TAREL Pty b Y

PASTA - #li%g

UDON CON CAMARON TEMPURA
REDL I EN
SHRIMP TEMPURA UDON

SOBA FRIO, VEGETALES

Y LANGOSTINO TEMPURA
SopFmeLEiE

VEGETABLE AND SHRIMP TEMPURA
COLD SOBA

RAMEN TONKOTSU
WL L= DF— A

TSUKEMEN RAMEN
DT Fi

RAMEN DE POLLO
LT — A
CHICKEN RAMEN

RAMEN VEGETARIANO
ROBYT U TRy
VEGETARIAN RAMEN

$24.500

$27.000

$28.500

$28.500

$35.000

$35.000

$39.500

$39.500

$39.500

$39.500



ARROZ - Z k4% — RICE

CURRY CASERO, TAMARNO MEDIANO $28.500
FHRY OFEY B L — - MEDIUM SIZE HANDMADE CURRY

CURRY TONKATSU - I > Y F4E Y # L — TONKATSU CURRY $41.500
ONIGIRI SHIZO (YERBA JAPONESA) L #3312 ¥ ¥ - SHISO ONIGIRI $11.000
ONIGIRI KOMBU (ALGA MARINA) E-Afi 3512 £ 1 - KOMBU ONIGIRI $14.500
ONIGIRI UME (PASTA DE CIRUELA JAPONESA AGRIDULCE) $17.000

HF3312 X V) - UME ONIGIRI

ONIGIRI SALMON ##3312 X v - SALMON ONIGIRI $20.500

CHIRASHI, SUSHI ARROZ CON 7 PIEZAS DE SASHIMI, $45.500
CON SOPA DE MISO Y KOBACHI

b6 LR BRI gk

CHIRASHI, SUSHI RICE BOWL W/ 7 KIND SASHIMI, W/MISO SOUP AND KOBACHI

TEKKA DON, SUSHI ARROZ CON 7 PIEZAS DE ATUN, $46.000
CON SOPA DE MISO Y KOBACHI

BRACHE BREIVE Nk

TEKKA DON, SUSHI RICE BOWL, W/ TUNA 7 PCS ,MISO SOUP AND KOBACHI

SALMON DON, SUSHI ARROZ CON 7PIEZAS DE SALMON, $46.000
CON SOPA DE MISO Y KOBACHI

Y= H BRI, gk

SALMON DON, SUSHI RICE BOWL, W/ SALMON 7 PCS ,MISO SOUP AND KOBACHI

KAMAMESHI KINOKOS, ARROZ CON SHITAKE, $45.500
PORTOBELO, CHAMPINON Y TRUFAS

RO DO Z DOl (HEE, vy v=4r, "— b, ) 7)
TROUFLE KINOKOS KAMAMESHI, SHITAKE, PORTOBELLO AND MUSHROMS RICE



BENTO - 74

Con Kobachi, espinaca, Tamagoyaki, Gyoza, ensalada de papa,
croqueta, rollo California o Tekkamaki y arroz Shiro Gohan
TR, WM. R, RT R T A IZONAREBO L,
an oy, B IIgEX . BE A ME
With Kobachi, spinach, Tamagoyaki, Gyoza, potato salad,
Croquette, California Roll or Tekka maki,

Shiro Gohan Rice

SHOGAYAKI BENTO: Sofrito con cebolla y salsa $46.500
R 2eBE & 24 - PORK SHOGAYAKI BENTO

SALMON SHIOYAKI BENTO: A la parrilla con sal y yuzu $50.500
fEEHTBE X 524 — Grilled with salt and Yuzu

PEZ BLANCO BENTO: Marinado con miso a la parrilla $48.500
H B8 O BRI E 1T 5 X 724 - Grilled marinated White Fish

KARAAGE BENTO: Pollo frito apanado estilo japonés $44.500
5T Y - Japanese style deep fried chicken

TONKATSU BENTO: Cerdo frito apanado $51.500
& A o3 Y — Deep fried pork with panko

PLATOS ESPECIALES — A A>T 4 3/ == — SPECIAL DISHES

CERDO AHUMADO: Marinado con Miso Rojo coreano $38.500
A — 7 JR A DRIV 1 % & - SMOKED MARINATED PORK with Red Miso Kochujan

NABE: mariscos y vegetales cocinados en la mesa $42.500
M 58 — Tablecook Seafood caserole with vegetables

Angus beef marinado, asado en la mesa con vegetales $42.500
BERELET VLT Y HRAADET & FE Table Grilled Marinated Angus Beef and
Vegetables



Bt X 55 - YAKITORI — PINCHOS ASADOS — GRILLED SKEWERS

2 E ¥ Negima, pollo con cebolla,

®HF Sunagimo, molleja de pollo

AU Kawa, piel de pollo

/N Hatsu, corazon de pollo

L 7X—Reba, higado

A 2K Mune Ume, pechuga
de pollo con pasta Ume

2<% Tsukune,
Albdéndiga de pollo

sNZ  Bara, cerdo

$6.500

$6.500

$6.500

$6.500

$6.500

$7.000

$7.000

$6.500

A & /7 Shitake, hongo Shitake

$6.000
E#1E Tamanegi, cebolla $5.500
E’——< > P-man, pimento verde

$5.500

h< FX—=2 2 Tomate Bacon
tomates cherrry con tocineta

$9.500
BEX ISIZZ Y Yaki Onigiri
$14.000
BAREIRIZEDY
Kombu Yaki Onigiri $17.500
MEEE BICE
Ume Yaki Onigiri $20.000
VY TBRERICED
Sake Yaki Onigiri $23.500

B BITEARIZHZ L TRHLLEY, X BETIHLEDHIL
VA Z—IZH LT TEW



SUSHI - SASHIMI - & 5], 5

CARPACCIO DE HAMACHI CON ACEITE DE TRUFAS
N F DNy F a ~ Y 7 EH - YELLOW TAIL CARPACCIO WITH TRUFFLE OIL

TARTAR DE BLUE FIN TORO CON CAVIAR, ACEITE DE TRUFA,
TRUFA FRESCA Y GELATINA DE DASHI

A heoz2rFL ¥ 7, N7 WY
BLUE FIN TARTAR WITH CAVIAR, TRUFFLE, DASHI JELLY

SASHIMI SURTIDO 6 BOCADOS
HlE Y 6 £°— A- ASSORTED SASHIMI 6 PIECES

SASHIMI SURTIDO 10 BOCADOS
FlEEEY 1 0 B — Z- ASSORTED SASHIMI 10 PIECES

COMBINACIONES NIGIRI FUSION ESPECIALES

SUSHI OMAKASE NIGIRI FUSION NIGIRI 8 BOCADOS
BENEANE FElEY ¥

ATUN NIGIRI OMAKASE CON DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS
F—Bf AIVER Y %

SALMON NIGIRI OMAKASE CON DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS

F—nY—%r RIfEEY FF

SEIKI SUSHI - SUSHI NIGIRI FUSION

SALMON TORO FOIE GRAS 1 BOCADO
Y—x a7 IT

ANGUILA FOIE GRAS 1 BOCADO
R

EBIAVO - CAMARON CROCANTE CON AGUACATE 1 BOCADO
FETET R KT T T

AGUACATE Y ANGUILA CROCANTE - 1 BOCADO
T T A= NT Tk

PULPO CON GELATINA TOSAZU - 1 BOCADO
Zap R =

ATUN CON SALSA TOFU - 1 BOCADO
~Jatv—FvYVoE

SALMON CON TOMATE TARTAR 1 BOCADO

Y—F L HZ)L < K

$36.000

$45.000

$41.000

$62.500

$68.500
$64.500

$64.500

$23.000
$23.500
$13.000
$15.000
$9.000
$9.000

$9.000



SUSHI NIGIRI TRADICIONAL - COMBINACIONES

NIGIRI OMAKASE TRADICIONAL CON SOPA DE MISO 8 BOCADOS $68.500
N7 41— VEFF NE W&

SUSHI NIGIRI - SASHIMI

ATUN BLUE FIN TOROASf & A 1 BOCADO $25.000
ATUN BLUE FIN AKAMI A 7R & 1 BOCADO $21.000
ATUN ity 1 BOCADO $7.500

SALMON fi: 1 BOCADO $7.500

SALMON TORO ke Y—F 1 BOCADO $13.000
HAMACHI ITEDH 1 BOCADO $15.500
HAMACHI TORO TEH he 1 BOCADO $18.000
SABA fi 1 BOCADO $12.000
IKURA {75 DT 1 BOCADO $18.000
GAMBA N2 1 BOCADO $21.000
CAMARON =4 1 BOCADO $11.000
VIEIRA ARV 1 BOCADO $15.000
ANGUILA i 1 BOCADO $14.000
PULPO LiE| 1 BOCADO $8.000

TAMAGO 7 1 BOCADO $8.000



ROLLOS MAKI

SALMON PICANTE - 8 boc.
SPICY SALMON

$29.000

EBITEN - 5 boc.

Langostino tempura con aguacate,
cohombro y mayonesa QP
PRAWN TEMPURA

Avocado, cucumber, QP mayo,
masago, and prawn tempura

$30.500

ATUN PICANTE - 8 boc.
SPICY TUNA

$34.500

CAMARON CROCANTE 8 boc.
Masago con migas de tempura

y mayonesa QP envuelto en camardn
CRUNCHY SHRIMP

Masago with QP mayo, and

tempura crunchy wrapped shrimp

$34.500

ATUN CROCANTE - 8 boc.

Masago con migas de tempura

y mayonesa QP envuelto en Atun
CRUNCHY TUNA

Masago with QP mayo, and tempura
chrunchy wraped tuna

$34.500

SALMON ABURI - 8 boc.

Salman con aguacate y salsa picante,
envuelto en salmén a la brasa,
mayonesa QP y salsa de anguila
Salmon, avocado and spicy sauce
wrapped with torched salmon,

QP mayo and eel sauce

$37.500

ATUN PICANTE FRITO - 5 boc.
DEEP FRIED SPICY TUNA ROLL

$38.500

DRAGON - 8 boc.

Masago con cohombro y aguacate
envuelto en anguila

Cucumber, avocado, and

masago wrapped eel

$47.500

VELVET - 8 boc.

Hamachi con cebolla, Tenkasu

y salsa picante envuelto en Atun
y Caviar

Hamachi, scallions, Tenkasu and
spice sauce wraped with tuna and
Caviar

$45.500

TOROTAKU - 8 boc.

Atun Bluefin Toro con Takuan y yema
de huevo de codorniz

Toro Bluefin Tuna with Takuan and
Quail egg yold

$45.500

ARCO IRIS DE HAMACHI - 8 boc
Hamachi con aguacate y Tenkatsu,
envuelto en atun, salmon, pez blanco
y ebi. Salsas de Ume, Matcha,

Trufa y ajonjoli

HAMACHI RAINBOW - 8 pcs
Hamachi, avocado and Tenkatsu rolled under
Tuna, Salmon, White fish and Ebi with Ume,
Matcha, Truffle and Sesame sauces

$60.500



VEGETARIANOS

KAPPA MAKI - 8 boc.
Rollo de Cohombro - Cucumber roll

$20.500

NATTO MAKI - 6 boc.
Rollo de frijol de soya fermentada
Fermented soy bean

$28.000

SHITAKE MAKI - 6 boc.
Rollo de hongos Shitake cocidos
Stewed shitake mushroom

$29.000

VEGETARIANO - 8 boc.

Rollo de hongo Shitake,
cohombro y aguacate
VEGETARIAN

Shiitake, cucumber, avocado

$30.000

ADICIONALES
SALSA ANGUILA - EEL SAUCE $9.000
MAYONESA JAPONESA QP - QP MAYO $9.000

MAYONESA PICANTE - SPICY MAYO  $9.500

No se permite el consumo de alimentos y
bebidas de fuera del restaurante, en caso de
gue Usted quiera hacerlo, tendra un costo
adicional

éPor qué cobra Seiki
la salsa de anguila?

Seiki afirma que el sabor de esta salsa es
muy fuerte y mata el del Sushi, él hace
su propia salsa de soya y quiere que sus
clientes se animen a probarla para notar
la diferencia y el acento perfecto que da.



BEBIDAS — 338k% - DRINKS

Botella
VINO - U A1 » - WINE
Vino de la casa, Sauvignon Blanc 2016
Vino de la casa, Cabernet Sauvignon 2016
Vino Alto los Carneros, Sauvignon Blanc 2016 S 98.000
Vino Reserva Aliwen, Chardonnay 2016 $143.000
Vino Tinto Aliwen Pinot Noir, 2017 $139.000
SAKE - i
Sake Caliente pequefio 150 ml 2\ EF](/]N) $20.000
Sake Caliente grande 270 ml 2V #EF](K) $35.000
Sake frio Sho Chiku Bai 180 ml  #A1T#E /ML (437H) $33.000
Ozeki Dry Sake 180 ml KB RZ A (%) $43.000
SHOCHU %R+
Shochu Yokaichi Kome BERT Kb 2k $149.000
Shochu Takara Jun BERT % 717 Hl $129.000
CERVEZA - ©—/L - BEER

Asahi - japonesa $17.000
Club Colombia Dorada S 9.000

TE JAPONES - J37% - JAPANESE TEA

Macha Genmaicha: Te japonés con arroz tostado PR RS
Ryokucha; Te verde japonés BEAS
Houjicha: Tostado Te verde (sin cafeina) R 4K

Mugicha Rosted Barley tea (sin cafeina) frio FEAR

Vaso

$23,000
$23,000

$35.000
$31.000

$10.000
$8.000
$10.000
$7.000



OTRAS BEBIDAS - /7 | K'Y /7 - SOFT DRINKS

Agua (Con o sin gas)

1B UK

Bretafia — Seltzer Water
BRI K

Ginger Ale

VoV —xT—)b
Coca Cola

afa—=

Coca Cola Zero
afja—S¥n

POSTRES - H 'k — DESSERT

Helado de Matcha - Matcha Ice Cream
WETART ) — 1

Cremebrulee de Jengibre - Ginger Cremebrulee
HZEOIL—LT Y a2l

Oblea de crema de Matcha y Azuki con Helado del dia
WKV =L, TEOFT VLT ERADTA AT Y —A

Combinacién de postres - Dessert Combination
Dos variedades de helado, Cremebrulee de Jengibre
Oblea de crema de Matcha y Azuki
TH¥—brare (KAOTARAZY—L27FE,
WEI7 V=L, BTEOLTVLTEZEOI L—LT Y 2 L)

$6.500
$ 6.500
$6.500
$6.500

$7.500

$15.500

$15.500

$17.500

$38.500



SEIKI SUSHI — COCTELES JAPONESES

HOJICHA SHOGALIMON - 1Z5 URRAEL T

Genjibre, miel, limdn, Hojicha y Shochu Yokaichi $23.500 *
UMESHU SANGRIA - #gilE > 77U 7
Umeshu, frutas, vodka y vino blanco $27.000

KIURI GIN TOGARASHI - X 9 Y FF¥EF

Cohombro, limdn, ginebra y Togarashi $28.000 *

UMESHU SODA - #§li Y — &

Ciruela Ume marinada en vodka con soda $25.000

LIMON SHOCHU HIBALL - L& VBB NA AR — /L

Limén, Shochu y Bretafia $21.500

* Disponible sin alcohol



